Speiseplan Okt. 2024

Bildungs Campus
Flora Fries

KW 40 Montag 30.09. Dienstag 01.10. Mittwoch 02.10. Donnerstag 03.10. Freitag 04.10.
Rindssuppe /GrieRnockerln Reibteigsuppe AL 4 Karottensuppe mit Ingwer ® 5 Hilhnereinmachsuppe mit Linsensuppe mit Wurstel ¥ 3
(ACGL) 5 Rinder-Geschnetzeltes @M®!  IGem(ise/Nudelauflauf .C:¢) 45 |Croutons A.®) 5 Hausgemachtes Brot ®
Chicken Wings/Reis Teigwaren A0 4 Bunter Blattsalat © Bratwiirstel/Piree / 2/ 3 Heb Kuchen A.€.6)4/5
Dipp Sauce ©® 5 Gurken-Paradeiser-Salat (©) Fruchtjoghurt © 5 Gurkerl © (Krapfen)
Salat © Gugelhupf 4.0 4 Obst-Kompott /Apfelmousse
Milchreis © 5 Gemusesticks

KW 41 Montag 07.10. Dienstag 08.10. Mittwoch 09.10. Donnerstag 10.10. Freitag 11.10.
Nudelsuppe (AL 4 Knoblauch-Cremesuppe #® >  Buchstabensuppe *.Cb 4 GrieRdukaten Suppe ACL 4 Klare Gemiisesuppe mit Einlage
Selchfleisch-Knddel/Sauerkraut [Topfenauflauf “.¢.6) 4 / 5 Hihner-Reisfleisch 2 Gebratener Leberkase /273 (AL
(AL 213 Vanillesauce © 5 Rote-Riibensalat © Petersilienerdapfel Spaghetti/Paradeisersauce
Rosterdapfel Rohkostteller Schoko-Pudding © 5 Gurken-Rahmsalat © 5 Parmesan (AG.C) 4/ 5
Obst Frucht-Creme © 5 Salat

\Weintrauben

KW 42 Montag 14.10. Dienstag 15.10. Mittwoch 16.10. Donnerstag 17.10. Freitag 18.10.
Kurbis-Cremesuppe 4-©) 5 Backerbsen Suppe *.©) 5 Eierflockensuppe © * Bohnen-Suppe /Brot ¥ Erdapfel-Gemiisesuppe 4©) 5
Kaspressknddel/Krauter- Hihnerschnitzel/gebacken Lasagne (Rind) #CG 1/ 4/5  INougat-Knodel in Broselmantel [Spinat/Erdapfel/Eierspeise *-¢.€)
Joghurt (ACG)4 /5 (A.CG) 4/ 5/ 3 Eisberg Salat ) (A) 4/5
Griner Salat © Erdapfelsalat/Gurkensalat ©  [Biskuit-Roulade *-©) 4 Vitamin Teller Apfelkuchen A.0) 4
Fruchtzwerge © ° Kompott

KW 43 Montag 21.10. Dienstag 22.10. Mittwoch 23.10. Donnerstag 24.10 Freitag 25.10.
Gurken-Rahmsuppe *-©) 5 Eintropfsuppe #6.0 4 /5 Rindssuppe mit Schoberl Sellerie-Cremesuppe #&Y 5 [Erbsen-Suppe .0 5
Pizza-Margherita (A.©) 5 Knacker gebraten ® / 2 (AC) 4 Fleischnudeln *.©) 4 Fischstabchen (ACD.G) 4/ 5
Salat ©) Eingemachte-Kohl Gemiise 4-®) [Schweinsbraten mit Saft Endiviensalat © Petersilienerdapfeln
Vanille-Creme © 5 ° Semmelknodel A.C.6) 4 /5 Schwedenbombe #.€¢6) 4 /5 Paradeiser-Salat

Salz-Erdapfel Krautsalat (©) Bananen
Frisches Obst Kekse A.C) 4

Legende Allergene

Ei [C] Erdnuss  [E] Fisch D]
Krebs [B] Lupinen  [P] Milch [G]
Sellerie  [L] Senf [M] Sesam [N]
Soja [F] Weichtiere [R]

Anderungen vorbehalten!

Gluten [A]
Schalenfriichte [H]
SO2 Schwefel [O]

@ Rindfleisch 95% AUT 5% EU
(3) Gefliigel 95% AUT 5% EU

(5) Milch 95% AUT 5% EU

Wir garantieren frische Ware, gute Qualitat und ein angemessenes Preis-Leistungsverhaltnis.

Fleisch, Eier und Milchprodukte beziehen wir, wenn nicht anders angegeben, ausschlielich von &sterreichischen
Betrieben. Wir sind der Uberzeugung, dass frisches, abwechslungsreiches, gutes und ernéhrungsphysiologisch
vollwertiges Essen, Leib und Seele zusammenhalt und unsere Kinder gesund bleiben lasst.

Legende Herkunft von Zutaten

(2) Schweinefleisch 95 AUT 5% EU
(@) Eier 95% AUT 5% EU

Guten Appetit!



