
Legende Allergene 
Ei [C] Erdnuss [E] Fisch [D] Gluten  [A] Legende Herkunft von Zutaten 
Krebs [B] Lupinen [P] Milch [G] Schalenfrüchte [H]                                                                      ① Rindfleisch 95% AUT 5% EU ② Schweinefleisch 95 AUT 5% EU 
Sellerie [L] Senf [M] Sesam [N] SO2 Schwefel [O]																																																																																								③ Geflügel 95% AUT 5% EU      ④ Eier 95% AUT 5% EU  
Soja [F] Weichtiere [R]                                                                                                                               ⑤	Milch 95% AUT 5% EU  
Änderungen vorbehalten! 
Wir garantieren frische Ware, gute Qualität und ein angemessenes Preis-Leistungsverhältnis. 
Fleisch, Eier und Milchprodukte beziehen wir, wenn nicht anders angegeben, ausschließlich von österreichischen 
Betrieben. Wir sind der Überzeugung, dass frisches, abwechslungsreiches, gutes und ernährungsphysiologisch 
vollwertiges Essen, Leib und Seele zusammenhält und unsere Kinder gesund bleiben lässt. 

Guten Appetit!

 

 

Speiseplan Okt. 2024 
 

 
 KW 40 Montag 30.09. Dienstag 01.10. Mittwoch 02.10. Donnerstag 03.10. Freitag 04.10. 

 Rindssuppe /Grießnockerln 
(A,C,G,L) 5 

Chicken Wings/Reis 3 

Dipp Sauce (G) 5 

Salat (O) 

Milchreis (G) 5 

Reibteigsuppe (A,C,L) 4 

Rinder-Geschnetzeltes (A,M,G)1 

Teigwaren (A,C) 4 

Gurken-Paradeiser-Salat (O) 

Gugelhupf (A,C) 4 

 
 

Karottensuppe mit Ingwer (G) 5 

Gemüse/Nudelauflauf (A,C,G) 4/5 
Bunter Blattsalat (O) 

Fruchtjoghurt (G) 5        

Hühnereinmachsuppe mit 
Croutons (A,G)  5  
Bratwürstel/Püree 1/  2 /  3 

Gurkerl (O) 

Obst-Kompott  
 
 
 

Linsensuppe mit Würstel (A) 3 

Hausgemachtes Brot (A) 

Heb Kuchen (A,C,G) 4 / 5 

(Krapfen) 
Apfelmousse  
Gemüsesticks 

KW 41 Montag 07.10. Dienstag 08.10. Mittwoch 09.10. Donnerstag 10.10. Freitag 11.10. 
 Nudelsuppe (C,A,L) 4 

Selchfleisch-Knödel/Sauerkraut 
(A,L) 2 / 3 

Rösterdäpfel  
Obst  

Knoblauch-Cremesuppe (A,G) 5 

Topfenauflauf (A,C,G) 4  /  5 

Vanillesauce (G) 5 

Rohkostteller  
  
 

Buchstabensuppe (A,C,L)  4 

Hühner-Reisfleisch 3 

Rote-Rübensalat (O) 

Schoko-Pudding (G)  5 

Grießdukaten Suppe (A,C,L) 4 

Gebratener Leberkäse 1 / 2 / 3 

Petersilienerdäpfel  
Gurken-Rahmsalat (G)  5 

Frucht-Creme (G) 5  

Klare Gemüsesuppe mit Einlage 
(A,L) 

Spaghetti/Paradeisersauce 
Parmesan (A,G,C) 4 /  5 

Salat 
Weintrauben  
   

KW 42 Montag 14.10. Dienstag 15.10. Mittwoch 16.10. Donnerstag 17.10. Freitag 18.10. 
 Kürbis-Cremesuppe (A,G) 5 

Kaspressknödel/Kräuter- 
Joghurt (A,C,G) 4  /  5 

Grüner Salat (O) 

Fruchtzwerge (G)  5  
  

Backerbsen Suppe (A,G)  5 

Hühnerschnitzel/gebacken 
(A,C,G)  4 /  5 /  3 

Erdäpfelsalat/Gurkensalat (O) 

Kompott  

Eierflockensuppe (C)  4 

Lasagne (Rind) (A,C,G) 1 /  4 /  5 

Eisberg Salat (O) 

Biskuit-Roulade (A,C)  4 

 

Bohnen-Suppe /Brot (A) 

Nougat-Knödel in Bröselmantel 
(A) 

Vitamin Teller  
 

Erdäpfel-Gemüsesuppe (A,G) 5 

Spinat/Erdäpfel/Eierspeise (A,G,C) 

4 / 5 

Apfelkuchen (A,C) 4  

KW 43 Montag 21.10. Dienstag 22.10. Mittwoch 23.10. Donnerstag 24.10 Freitag 25.10. 
 Gurken-Rahmsuppe (A,G)  5 

Pizza-Margherita (A,G)  5 

Salat (O) 

Vanille-Creme (G)  5 

Eintropfsuppe (A,G,C)  4  /  5 

Knacker gebraten 3  /  2 

Eingemachte-Kohl Gemüse (A,G) 

5 

Salz-Erdäpfel  
Frisches Obst    
 
  

Rindssuppe mit Schöberl 
(A,C)  4 

Schweinsbraten mit Saft  
Semmelknödel (A,C,G)  4  /  5 

Krautsalat (O) 

Kekse (A,C)  4 

Sellerie-Cremesuppe (A,G,L)  5 

Fleischnudeln (A,C)  4 

Endiviensalat (O) 

Schwedenbombe (A,C,G)  4  /  5 

Erbsen-Suppe (A,G)  5 

Fischstäbchen (A,C,D,G) 4 /  5 

Petersilienerdäpfeln  
Paradeiser-Salat  

Bananen  


