
Legende Allergene 
Ei [C] Erdnuss [E] Fisch [D] Gluten  (A) Legende Herkunft von Zutaten 
Krebs [B] Lupinen [P] Milch [G] Schalenfrüchte [H]                                                                      ① Rindfleisch 95% AUT 5% EU ② Schweinefleisch 95 AUT 5% EU 
Sellerie [L] Senf [M] Sesam [N] SO2 Schwefel [O]                                                                                        ③ Geflügel 95% AUT 5% EU      ④ Eier 95% AUT 5% EU  
Soja [F] Weichtiere [R]                                                                                                                               ⑤ Milch 95% AUT 5% EU 6 Molkereiprodukte 90% 10% EU 
Änderungen vorbehalten!  
Wir garantieren frische Ware, gute Qualität und ein angemessenes Preis-Leistungsverhältnis. 
Fleisch, Eier und Milchprodukte beziehen wir, wenn nicht anders angegeben, ausschließlich von 
österreichischen Betrieben. Wir sind der Überzeugung, dass frisches, abwechslungsreiches, gutes und 
ernährungsphysiologisch vollwertiges Essen, Leib und Seele zusammenhält und unsere Kinder gesund 
bleiben lässt. 

 

Guten Appetit! 

 

 

Speiseplan Sept. 2025 
 
 

KW 36 Montag 01.09. Dienstag 02.09. Mittwoch 03.09. Donnerstag 04.09. Freitag 05.09. 
 Erdäpfel Suppe/Haus. Brot 

(A,G) 6 

Palatschinken (A,G,C) 6 /4 

Marillenmarmelade  
Gemüse Sticks  

Rindsuppe mit Backerbsen 
(A,G) 5 

Hühnerkeulenschnitzel/Reis 

(A,C,G) 3 / 6 /4 

Grüner Salat /Paradeiser 
Salat(O) 

Obst   

Dukatensuppe (A,G,C) 6 /4 

Schinkenfleckerl (A,C) 4 /2 /3 

Tsatsiki (G) 6 

Blattsalat (O) 

Fruchtsalat    
        

Knoblauchsuppe/Croutons 
(A,G)5 

Moussaka  (A,C,G) 6 /4 /1 

Eisberg Salat (O) 

Milchreis (G) 6 

Grießsuppe (A,C) 4 

Fischstäbchen (A,C,D) 4 

Erdäpfelsalat (O) 

Fruchtjoghurt (G) 6 

 

KW 37 Montag 08.09. Dienstag 09.09. Mittwoch 10.09. Donnerstag 11.09. Freitag 12.09. 
 Kürbiscremesuppe (A,G) 6 

Fleischnudeln (A,C) 4 /1 

Grüner Salat (O) 

Vanillecreme (G)   5 

Reibteigsuppe (A,C,L) 4 

Leberkäse   1  /  3  /  2 

Püree (G)  6  
Salat (O)    Biskuitroulade (A,C) 4 
 

Gulaschsuppe/Hausgemachtes 
Brot (A) 1 

Penne in Käsesauce (C,A,G)   6 

Salat (O 

Manner schnitte  

Schöberlsuppe (A,C) 4 

Gyros Von Schwein 2 

Pilawreis 
Tsatsiki (G) 6 

Obst    

Zucchinicremesuppe (A,G) 6 

Pizza Margherita (A,G) 6 

Salat (O) 

Weintrauben  

KW 38 Montag 15.09. Dienstag 16.09. Mittwoch 17.09. Donnerstag 18.09. Freitag 19.09. 
 Bohnensuppe/Hausgemachtes 

Brot (A,L) 

Gemüse-Risotto(A,G,C) 4 /6  

Salat (O) 

Weintrauben   

Klare Gemüse-Brunoise Suppe  
Rindsgulasch (A) 1 

Spiralen (A,C) 4 

Stracciatella Joghurt (G) 6 

Frittatensuppe (A,C,G,L) 6 / 4 

Hühnerschnitzel/ Natur  3   
Gebraten (A) 

Reis/Gemüse (L) 

Gugelhupf  (G,A,C)  4   /   6 

  

Dinkelflockensuppe (A,C) 4 

Faschierte Laibchen (A,C)  4 

Salzerdäpfel 
Karotten-Erbsengemüse (A) 

Schwedenbombe (A,C,G)  4 / 6 

Buchstabensuppe (A,C,L) 4 

Gebackene 
Gemüsebellchän(A,C,G) 4 / 6 

Sauce Tatar(G)  6   Salat (O) 

Apfel  

KW 39 Montag 22.09. Dienstag 23.09. Mittwoch 24.09. Donnerstag 25.09. Freitag 26.09. 
 Nudelsuppe (A,C,L) 4  

Rindsschnitzel/Natur Gebraten 
Rahmsauce (A,G)  6  / Reis  
Salat (O) 

Fruchtküchen (G,A,C)  4   /   6 
 
    

Gulaschsuppe/Hausgemachtes 
Brot (A) 1 

Topfenknödel/Fruchtragout 
(A,C,G) 4 /6 

Knackige Gemüse  

Grieß- Schöberl suppe(A,C,G,L)  

4 / 6 

Polar-Dorsch Gebacken (A,C,G)   

4  / 6 

Erdäpfelsalat (O) 

Obstsalat   

Gemüsecremesuppe (A,G) 6 

Croutons (A) 

Pasta asciutta (A,C,G) 4 /6 

Italienischer Reibkäse (G) 6 

Grüner Salat (O) 

Dessert (G,A,C)  4   /   6 

Rindssuppe mit 
Profiterols(A,C,L) 4 

Erdäpfel-Gulasch (A) 

Hausgemachtes Brot (A) 

Salat (O)  
Schokobananen (A,C) 4 

 


